RESTAURANTS PARTICIPANTS A SES JORNADES

Ciutadella de Menorca

Cas Consol ESPATLLA DE BE DE MENORCA DE TORRALBET
Ses voltes espai gastronémic BISTEC DE SA BARONESSA
Raco d’es Palau BACALLA AD BURRIDA / CALAMAR PLE
Moriarty MENU: Fiambre de Can Salort
Solomillos a la Antigua
Pastel de queso con sobrasada curada y miel
Bananas FEIXETS DE LLOM AMB CAMES SEQUES ARREBOSSATS | RAOLES D’ENDIVIA

Es Mercadal
Molid’es Rac6 MENU Calamar a la Menorquina

Biscuit amb melmelada d’es Prat
Copa de vi de Menorca o refresc

Es Migjorn

Ca Na Pilar FORMATHIVIERS una mescla de formatjada | Pithiviers. Menorca |
Franca

Ferreries
LOar ALBERGINIES DE RAP / CALAMARS FARCITS / CARAGOLS AMB CRANCA | mes plats...

Mao

Cristine Bedfor ALTRA TRUITA D'OUS D'ALTRA MANERA AMB CEBA (Fra Roger)
Nou Bar DUQUESSES DE MARISC AMB MAONESA
Calucha LLOM DE PORC FEIXAT AMB COL XORCA | SALSITXA FRESCA

MENORCA BANQUET
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